
 
Numero 172, pag. 28 del 22/7/2014 

 

 
DIRITTO E IMPRESA 

 

Cento mln per l'Aquila 

 

 
Stanziati dal governo 100 milioni di euro per i 57 comuni del cratere sismico aquilano per promuovere lo 
sviluppo economico e la crescita dell'occupazione attraverso il sostegno alla ricerca, all'innovazione e alle 
attività imprenditoriali. Le risorse finanziarie sono così ripartite: 55 milioni di euro per potenziare e 
rafforzare la competitività del sistema industriale già presente nell'area, dal settore farmaceutico 
all'aerospazio, alle tecnologie per le telecomunicazioni e 45 milioni di euro per creare e sviluppare nuove 
attività imprenditoriali, per sostenere azioni di trasferimento tecnologico, per valorizzare le produzioni di 
eccellenza del territorio e promuovere le potenzialità del sistema turistico locale. Le agevolazioni hanno 
due assi di intervento: i comparti industriali, già presenti ovvero non ancora presenti nell'area, caratterizzati 
da un elevato livello di innovazione e un buon potenziale di crescita, nonché eventuali ulteriori comparti o 
settori economici di attività che risultino di particolare importanza per lo sviluppo economico e sociale del 
territorio e le nuove attività imprenditoriali collegate alla realizzazione delle infrastrutture innovative per le 
cosiddette smart-cities, con priorità per le attività svolte nei nuovi centri di ricerca e presso università 
dell'Aquila, e per le attività volte alla valorizzazione del patrimonio naturale, storico e culturale. Invitalia su 
incarico del Ministero delle sviluppo economico gestisce gli incentivi per investimenti di rilevanti 
dimensioni, attraverso lo strumento del contratto di sviluppo e gli incentivi per la creazione di nuove 
imprese innovative, attraverso lo strumento smart§start e progetta, con il coinvolgimento delle comunità 
locali, e gestisce uno specifico intervento per il finanziamento di attività imprenditoriali connesse alla 
valorizzazione turistica del patrimonio culturale, storico, e naturale e delle produzioni agroalimentari tipiche 
e di eccellenza. 

Cinzia De Stefanis 
 


